PICCOLO

VESUV“] HORNO DE BRASA

Horno asador de uso rudo alimentado con
carbén. Fabricado en acero inoxidable 304 de
grado sanitario, con detalles en acero 404 y
acero al carbdn. Aislamiento de la cavidad en
cerdmica y lana mineral. Incluye 1 parrilla de
coccidn, rejillas para carbdn, registro inferior,
regulador de flujo de aire, termémetro frontal,
cortafuegos, capucha, soporte para charolas,
pinza y atizador. Gabinete base en acero
inoxidable con puertas, entrepano, charola
para cenizas y ruedas con freno.

VENTAJAS Y BENEFICIOS

VESIVID

= Construccién durable con minima cantidad
de piezas moviles.

» El aislamiento permite una drastica
disminucion de uso del carbén, a la vez que
reduce el calor en la cocina generado por
equipos tradicionales.

» El sistema de 5 pares de guias facilita una
mayor produccién en un area reducida.

» Cocciones mucho mas rapidas y con mejor
sazon.

» No requiere gas ni electricidad.

» Control de temperatura por flujo de aire.

* Gabinete con ruedas para facilitar la
limpieza.

» Se adapta a cualquier cocina con campana
de extraccién standard.

* Medidas de parrilla: 585 x 420 mm

* Produccién estimada hasta 100 servicios en

Modelo PICCOLO, con gabinete standard y ruedas hora pico
OPCIONES Y ACCESORIOS CERTIFICACIONES
* Parrilla Tradicional Extra PN
* Parrilla Argentina (Tb
* Logo Personalizado en Placa de Inoxidable i’

= Color de Puerta a Eleccion del Cliente
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PICCOLO

VESUV“] HORNO DE BRASA
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! $ $ * Tiempo de encendido 40 min
! | ! = Consumo promedio diario de Carbén:
| I i — i 10 kg
R —en—a 4 * Autonomia por carga: 9hs
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S ! | 1 o
bt ' I ! i = Area de produccién: 2.46 m por
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Lo | i . tura de instalacion: 770 mm.
Lo ! ! » Distancia recomendada de otros
! ! |] |:| A A equipos o muros: 100 mm.
P ¥ ¥ * Medidas de campana de extraccién
L | i recomendada: 1300 x 900 mm.
Lo _’It " = Caudal recomendado de campana de
Lo 7 -+ extraccion: 3200 m3 / hr.
D) ¢l i ) @ |
e e 20— -l 2 e i - =~ MANTENIMIENTO Y POST
VENTAS
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- ' » Limpieza en frio.
! * Sin quimicos ni abrasivos.
i fi\ * No requiere mantenimiento mayor.
& o/ » Capacitacién a cargo de un Parrillero
! Vesuvio Certificado incluida en el
| foooooooooooo precio.
[— I E— » Arranque por agencia de servicio
PLANTA certificada incluido en el precio.

= Garantia de 1 ano.

DIMENSIONES DE EMBALAJE EN MM ORGULLOSAMENTE

 Cajas | Llargo | Fondo ] Alto | Peso | HECHO EN

Horno 870 600 1000 200 kg -—
Base 870 600 1000 70 kg -
Flete 50

Tipo

MEXICO
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